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Zakouski du chef

Assortiment d’entrées

Black Pepper Scallops
Raffinée coquille Saint-Jacques délicatement grillée
au poivre noir et a la citronnelle.
Paper Prawns
Délicieuse crevette fourrée de marron et emmitouflé d’un voile de riz.
Dim Sim Sea Food

Chausson de crevettes cuites a la vapeur.
Chicken Satee

Poulet fermier mariné, embroché et grillé.

Plats au choix

Thai Beef Salad
Plat tres populaire en Thailande !
Filet de beeuf bleu blanc belge grillé et émincé, assaisonné de menthe,
citron et chilli, servi avec du riz gluant.
Ou
Crispy Lemongrass Chicken
Cuisse de dinde marinée a la citronnelle et grillée.
Ou
Fresh Lime Fish
Délicieux bar cuit a la vapeur, parfumé a la citronnelle et au citron vert

Dessert

Macaron framboise sur un lit de salade de fruits exotiques

La coupe de Champagne a Minuit !

Menu unique a 45€ par personne



